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San-Kleen
A sanitizer for use in a third sink for cleaning dishes, glasses, utensils, cutting boards and any other 
surfaces that frequently come into contact with food. Its quaternary ammonium based formula 
cleans all preliminarily cleaned hard surfaces insensitive to water. The 1 L format is a ready to use,
no rinse sanitizer.
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Directions
Sanitization: 
1. Scrape and pre-wash utensils and glasses whenever possible.
2. Thoroughly wash equipment and utensils in hot detergent solution.
3. Rinse with potable water.
4. Add 60 ml (4 pumps) of this product to 30 L of potable water (or equivalent dilution). Test solution      
    using a test strip and make sure that it’s at a concentration is at 200 ppm at the beginning
    of the cycle. If necessary, add additional pumps until a concentration of 200 ppm is reached.
5. Sanitize in the solution for at least 10 minutes making sure to immerse completely.
6. Remove items and place on a rack or drain board to air dry. Do not rinse.

1 L - Ready to use:
Ready to use, no dilution required. To sanitize surfaces, clean surface with a good detergent
and rinse with potable water. Spray the solution onto surface to thoroughly wet the surface.
Allow the surface to remain thoroughly wet for at least 60 seconds. Remove excess liquid 
and allow to air dry on the treated surface. No rinising required.

Formats Available: 1 L & 4 L          │          Product Code: 57056, 57058
Trigger sprayer
included with 1 L

Net Content / Contenu net 4 L
COMMERCIAL USE ONLY / POUR USAGE COMMERCIAL SEULEMENT

Manufactured by / Fabriqué par 

Dustbane Products Ltd.
25 Pickering Pl., Ottawa, ON  K1G 5P4

www.dustbane.ca

Made in / Fabriqué au Canada

Assainisseur pour une utilisation dans un troisième évier pour l'assainissement de la vaisselle,
des verres, des ustensiles, des planches à découper et toutes autres surfaces qui entrent 
fréquemment en contact avec des aliments. Sa formule à base de d’ammonium quaternaire 
assainit toutes les surfaces dures insensibles à l’eau, préablement nettoyées.

Mode d’emploi :
L'équipement et les ustensiles doivent être soigneusement pré-grattés et, si nécessaire, préalablement 
pré-imbibés pour éliminer toutes particules de nourriture et saletés.

1. Grattez et pré-lavez les ustensiles et les verres dans la mesure du possible.
2. Laver soigneusement l'équipement et les ustensiles dans une solution de détergent chaude.
3. Rincer à l'eau potable.
4. Ajouter 15 ml (1 pompe) de ce produit dans 30 l d’eau potable (ou une dilution équivalente). Tester 
    la solution au moyen de papier test et assurez-vous que la solution a une concentration de 200 ppm     
     au début de cycle est de 200 ppm. Au besoin, rajouter des pompes additionelles jusqu’à l’obtention            
     d’une concentration de 200 ppm.
5. Assainir dans la solution pendant au moins 60 secondes en veillant à immerger complètement.
6. Retirez les objets et placez-les sur une grille ou une planche de drain pour sécher à l'air.
    Ne pas rincer.

Note : Une solution assainissant fraîche doit être préparée au moins une fois par jour ou lorsqu'elle 
est visiblement souillée ou diluée.

PRÉCAUTION : Tenir hors de la portée des enfants. Irritant à la peau et aux yeux. Éviter tout contact avec la peau,
les yeux et les vêtements.
PREMIERS SOINS : En cas d’éclaboussures sur la peau ou dans les yeux, rincer à fond avec de l’eau pendant 
au moins 15 minutes. Enlever et laver tous les vêtements contaminés. En cas d’ingestion, faire boire 
immédiatement de grande quantités de lait, de blanc d’oeuf, de gélatine ou d’eau. Éviter de boire de l’alcool. 
Appeler un médecin immédiatement.
NOTE : Pour utilisation dans les établissements alimentaires et autres usages industriels seulement.
ENTREPOSAGE : Évitez la contamination des aliments lors de l’utilisation et l’entreposage de ce produit.

A sanitizer for use in a third sink for cleaning dishes, glasses, utensils, cutting boards and any other 
surfaces that frequently come into contact with food. Its quaternary ammonium based formula 
cleans all preliminarily cleaned hard surfaces insensitive to water.

Directions:
Equipment and utensils must be thoroughly pre-scraped and when necessary pre-soaked to remove 
gross food particles and soil.

1. Scrape and pre-wash utensils and glasses whenever possible.
2. Thoroughly wash equipment and utensils in hot detergent solution.
3. Rinse with potable water.
4. Add 15 ml (1 pump) of this product to 30 L of potable water (or equivalent dilution). Test solution  
   using a test strip and make sure that it’s at a concentration is at 200 ppm at the beginning
     of the cycle. If necessary, add additional pumps until a concentration of 200 ppm is reached.
5. Sanitize in the solution for at least 60 seconds making sure to immerse completely.
6. Remove items and place on a rack or drain board to air dry. Do not rinse.

Note: Fresh sanitizing solution should be prepared at least daily or when visibly soiled or diluted.

PRECAUTION: Keep out of reach of children. Irritating to skin and eyes. Avoid contact with skin, eyes and clothing.
FIRST AID: If splashed on skin or in eyes, flush thoroughly with water for at least 15 minutes. If swallowed, 
promptly drink large quantities of milk, egg whites, gelatin or water. Avoid alcohol. Call a physician immediately.
NOTE: For Food Plant and Other Industrial Use Only.
STORAGE: Avoid contamination of food in the application and storage of this product.
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